
 

 

GOVERNO ALL’USO TOSCANO 

VIN DEL FATTORE  
Sangiovese Maremma Toscana D.O.C. 

_________________________________________________________________________________________________ 

 

A Vinícola VIGNAIOLI DI SCANSANO, junto com os grupos de pesquisa das universidades TUSCIA e PISA, recuperou a 

tradicional técnica "GOVERNO ALL’USO TOSCANO", com a inovação da época, para produzir este delicioso vinho. Este tipo de 

processo, semelhante ao do Ripasso no Veneto, consiste numa fermentação secundária do vinho, obtida pela adição de uvas 

ligeiramente secas, que conferem ao vinho mais cor e profundidade. Um vinho cheio e cativante, com grande aptidão gastronômica. 

 

SAFRA   2020 

UVAS   Sangiovese 95%, Ciliegiolio 5% 

ORIGEM  SCANSANO - TOSCANA - ITÁLIA 

ÁLCOOL  14, 50 % Vol. 

TEMP. DE SERVIÇIO 16 - 18 °C  

VIDEIRA.       Altura: 60/90 metros de altitude. 

Características do solo: arenito siltoso 

Sistema de cultivo: cordão esperonado 

Densidade da planta:  4.000 plantas para ha 

Idade das vinhas: 10 anos de idade 

Período de colheita: meio de setembro para Ciliegiolo 

início de outubro para Sangiovese 

VINIFICAÇÂO:  As uvas Sangiovese são colhidas manualmente e 

                                          colocadas em pequenas caixas perfuradas.  Para secar 

                                              são colocadas em câmaras frigoríficas até perder 15 % 

                                              do seu peso. Fermentação de Sangiovese, a temperatura 

                                              controlada de 27 °C. Depois é feita a “Svinatura“.  As 

                                              uvas Ciliegiolo, depois de 4 semanas de secagem, são 

                                              prensadas suavemente e, completada a fermentação, o  

                                              Sangiovese vem adicionado. A segunda fermentação  

                                              prossegue até quase a exaustão total dos açúcares; 

Malolactic Ferm.            Ativada naturalmente no final da fermentação primária 

Envelhecimento:             Em aço por 3 meses e depois em garrafa por 6 meses. 

DESCRIÇÃO: O VIN DEL FATTORE “GOVERNO ALL’USO TOSCANO”   

é um vinho de cor vermelho-rubi elegante, com agradáveis notas de frutas vermelhas 

(ameixas, amoras e cerejas) e toques de especiarias. Estrutura média e seca, redondo  

 na boca com um elegante final frutado e taninos redondos. 

HARMONIZAÇÃO: Acompanha bem tábuas de frios, massas com molhos  

de carnes. Ideal para o churrasco, carnes vermelhas assadas. 

 

Com a safra 2020, a denominação “SANGIOVESE TOSCANO IGT”  

passa a ser “MAREMMA TOSCANA DOC” 

 

PREMIAÇÃOS:  
 

 

 

    
   Medalha ouro                      Premio ROSSO             Medalha ouro                  Medalha bronze                  Medalha Prata           

 AWC VIENNA                   The WineHunter           AWC VIENNA                 Decanter Asia                 IWSC + 92 pontos       

        2020                             Award 2020                        2019                               2019                                  2019                           

 

 
 

 

 

 
    Medalha Prata                      Medalha Prata               Medalha bronze                     Medalha Prata                        

                  AWC VIENNA                  Concurso Mundial             Decanter Asia                    Concurso Mundial              

                         2018                             de Bruxelles 2018                   2018                            de Bruxelles 2015                                 
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POLARIS IMPORTAÇÃO E EXPORTAÇÃO LTDA 
Rua Marechal Deodoro, 357 Sala 102 - Blumenau (SC)  

www.polarisbnu.com.br  –  contato@polarisbnu.com.br 

http://www.polarisbnu.com.br/
mailto:contato@polarisbnu.com.br

