
D.O.C.G. BRANCO 11,5%

PROSECCO SUPERIORE
VALDOBBIADENE EXTRA DRY 

MILLESIMATO D.O.C.G. 

Veneto

Uvas: Glera 100% 
Vinhas: Valdobbiadene e Conegliano
Idade média das vinhas: 10 anos
Colheita: segunda quinzena de setembro
Vinificação: segunda fermentação ocorre com 
temperatura e pressão controladas em tanques de 
aço inoxidável. Método Martinotti-Charmat por 30 
dias
Teor alcoólico: 11,50%
Açúcar: 15 gramas por litro
Cor: amarelo brilhante
Perlage: bolinhas finas e persistentes
Aroma: elegante com notas refinadas de maçã 
verde seguidas de flor de acácia
Paladar: fresco, balanceado, harmonioso e 
persistente
Harmonização: excelente com peixes, frutos do mar 
e crustáceos
Temperatura de serviço: 6°C - 8°C
Safra: 2020


