
CHIANTI DOCG

È questo il prodotto che rende la Toscana una delle regioni vitico-
le più famose al mondo, forte soprattutto di una lunga tradizione 
a�nata negli anni. Le uve provengono dai Comuni di Monte-
spertoli, Gambassi Terme e dai numerosi Comuni limitro�, nei 
quali sono coltivati oltre 1.000 ettari di vigneti dei nostri soci. 
Una super�cie che ci consente di essere i primi produttori al 
mondo di Chianti. La vini�cazione avviene con tecnologie 
all’avanguardia che tendono a limitare il contatto con l’ossigeno e 
ad esaltare tutte quelle che sono le caratteristiche di un Chianti. 
Il vino che si ottiene presenta un colore rubino intenso. Al naso 
predominano i sentori di frutti rossi come la mora e il lampone 
con ricordi di mammola e giaggiolo.
Di sapore pieno e sapido, moderatamente tannico, con un piace-
vole retrogusto di frutti rossi. Vino che si abbina bene a grigliate 
miste di carne, pollame nobile e formaggi.

Este é o produto que faz da Toscana uma das regiões vinícolas mais 
famosas do mundo, graças sobretudo a uma longa tradição 
aperfeiçoada ao longo dos anos. As uvas são provenientes dos 
municípios de Montespertoli, Gambassi Terme e de numerosos 
municípios vizinhos, onde os nossos sócios cultivam com paixão 
mais de 1.000 hectares de vinhedos. Uma área que nos permite ser 
os primeiros produtores de Chianti no mundo. A vini�cação é feita 
usando tecnologias de ponta que tendem a limitar o contato com o 
oxigênio e a melhorar todas as características de um vinho Chianti.
O vinho tem uma cor rubi intensa. No nariz predominam as notas 
de frutas vermelhas, como amora e framboesa, com notas de 
violeta e íris.
O sabor é pleno e saboroso, moderadamente tânico, com um 
agradável retrogosto de frutas vermelhas. Um vinho que se 
harmoniza muito bem com carnes mistas grelhadas, aves nobres e 
queijos.

DENOMINAZIONE Chianti DOCG
TIPO DI VINO Rosso secco
UVE Sangiovese, Canaiolo, Malvasia Nera, Colorino e Merlot
UBICAZIONE VIGNETI Tavarnelle, Montespertoli,
Montaione, Gambassi Terme
SUOLO Argille Plioceniche
FORMA DI ALLEVAMENTO Guyot, Archetto toscano, 
Cordone
DENSITÀ DI IMPIANTO 4500-5000 viti/ettaro
ETÀ DEI VIGNETI 10-20 anni
RESA 63 hl/ha
DATA DELLA VENDEMMIA Settembre/Ottobre
AFFINAMENTO Almeno 6 mesi in acciaio

DENOMINAÇÃO Chianti DOCG 
TIPO DE VINHO Tinto seco
UVAS Sangiovese, Canaiolo, Malvasia Nera, Colorino e Merlot
LOCALIZAÇÃO DOS VINHEDOS Tavarnelle, Montespertoli, 
Montaione, Gambassi Terme
SOLO Argilas Pliocênicas
SISTEMA DE PLANTAÇÃO Guyot, Arco toscano, Cordão
DENSIDADE DO VINHEDO 4500-5000 plantas de videira/hectare
IDADE DOS VINHEDOS 10-20 anos
RENDIMENTO 63 hl/ha
SAFRA Setembro/Outubro
MATURAÇÃO No mínimo 6 meses em tanques de aço



CHIANTI
Denominazione di Origine Controllate e Garantita

Questo vino nasce nel cuore del Chianti dove ancora le leggen-
de si tramandano. Un discendente della nobile famiglia vissuta 
nella villa rappresentata nella foto e nell’etichetta ci racconta 
con le sue parole il mistero che da anni lo a�ascina:

Questa è una tipica villa signorile toscana, circondata da vigneti, giardini, 
lunghi viali �ancheggiati da alti cipressi.
Il disegno pulito e monocromatico ri�ette la regolarità dei vigneti italiani 
che punteggiano come splendidi giardini la campagna toscana.

“

“

Dopo molti anni entrai nel vecchio studio del nonno: la scrivania 
appoggiata alla parete, due quadri storti di strano formato, pochi 
libri coperti di polvere sugli sca�ali della libreria di legno di pino. 
Ero felice di trovare tutti gli oggetti al loro posto, come li avevo 
visti l’ultima volta, a lasciare sulle super�ci della stanza l’impronta 
di una lunga presenza. Rimasi fermo per molto tempo, �nché non 
mi mossi al ricordo di un vecchio racconto, mi avvicinai alla 
scrivania, strinsi forte la maniglia del cassetto e la tirai con 
decisione verso di me. Si trovava là dentro una vecchia foto della 
villa: il vitigno abbracciava la struttura con i suoi �lari ordinati, 
disturbati solamente da una strana �gura, che aveva un che di 
vago e diafano, al centro dell’inquadratura. “È il fantasma della 
zia” mi narrava il nonno “della zia Emma. Quando lo zio non 
tornò dalla guerra di Libia e lo diedero per disperso, cominciò a 
stare male. Morì prima che il medico potesse arrivare”. Su queste 
parole si fermava e mi guardava negli occhi. “Eppure, nelle fredde 
notti di novembre, torna a visitare la villa, mentre le stelle guarda-
no dall’altro i �lari di vite e tutto sembra paci�cato e tranquillo, 
come una favola a lieto �ne”.

Questo Chianti non è solo un vino ma una storia da scoprire. 

Este vinho nasce no coração do Chianti, onde as lendas ainda são 
transmitidas. Um descendente da nobre família que viveu na 
Villa mostrada na foto e no rótulo nos conta com suas próprias 
palavras o mistério que o fascina há anos:

“

“

"Depois de muitos anos, entrei no velho escritório do meu avô: a 
escrivaninha encostada à parede, dois quadros tortos de formato 
estranho, alguns livros empoeirados nas prateleiras da estante de 
madeira de pinho. Fiquei feliz por encontrar todos os objetos em seu 
lugar, como tinha visto pela última vez, deixando a marca de uma 
longa presença nas superfícies do aposento. Fiquei ali parado por 
muito tempo, até que �quei emocionado com a lembrança de uma 
velha história, aproximei-me da escrivaninha, agarrei �rmemente o 
puxador da gaveta e o puxei �rmemente na minha direção. Encontrei 
aí dentro uma antiga foto da vila: as videiras abraçavam a estrutura 
com suas �leiras arrumadas, perturbadas apenas por uma �gura 
estranha, que tinha algo de vago e diáfano, no centro da moldura. "É 
o fantasma da tia Emma", disse-me meu avô. Quando seu tio não 
voltou da guerra da Líbia e o deram como desaparecido, ela começou 
a adoecer. Faleceu antes que o médico pudesse chegar”. Ao dizer estas 
palavras, meu avô �cava imóvel e me olhava nos olhos. "E, no entanto, 
nas noites frias de novembro, ela volta para visitar a vila, enquanto as 
estrelas olham para baixo nas �leiras de videiras e tudo parece 
tranqüilo e calmo, como um conto de fadas com um �nal feliz".

Este Chianti não é apenas um vinho, mas é também uma história 
a ser descoberta.

COME NASCE L’ETICHETTA

Trata-se de uma típica Villa nobre toscana, rodeada de vinhedos, jardins 
e longas estradas de terra ladeadas por altos ciprestes. O desenho limpo e 
monocromático re�ete a irregularidade dos vinhedos italianos que 
pontilham as colinas toscanas como esplêndidos jardins.

COMO NASCE O RÓTULO


