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Tintos – Itália – Toscana  

Castelli del Grevepesa - Chianti Classico DOCG Castelgreve 2019 

 
  
DADOS BÁSICOS 

• DOCG: Chianti Classico 

• Safra: 2019 

• Casta: Sangiovese 

• Colheita manual 

• Teor alcóolico: 13% 
  
VINIFICAÇÃO E AMADURECIMENTO 

• Vinificação: 10 dias em tanques de inox termo regulados. 

• Maturação: 12 meses em grandes tonéis de carvalho francês.  
 
DEGUSTAÇÃO 
 

• Cor: rubi intenso. 

• Nariz: nuances de violeta e frutas pretas maduras.  

• Boca: expressivo, taninos aveludados e redondos, boa persistência. 
 
CONSELHOS PARA SERVIR 

• Temperatura: 16° a 18°. 

• Harmonização: queijos curados, carne vermelha grelhada, frango assado, costelinhas de porco. 

• Tempo de guarda: 5 anos. 
 

 

  


