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Tintos – Itália – Piemonte 

Giovanni Corino Langhe Nebbiolo DOC 2019 

 
  
DADOS BÁSICOS 

• Região:  Piemonte 

• Safra: 2019 

• Tipo: Tinto 

• Castas: 100% Nebbiolo 

• Teor alcóolico: 14,5% 

• Tamanho da garrafa: 750ml 
  
VINIFICAÇÃO E AMADURECIMENTO 
Vinificação: As uvas Nebbiolo provêm de diferentes vinhas, todas localizadas em La Morra, 

onde a exposição varia entre o sul e o sudoeste e o solo está dividido em diferentes 

percentagens entre argila e calcário. O sistema. Após a vindima manual, procede-se à 

fermentação alcoólica em maceração rotativa, a temperatura controlada entre 25 e 30 ° C, 

por um período de cerca de uma semana. É então, decantado para tanques de aço 

inoxidável, onde é clarificado por decantação e termina a fermentação até a finalização 

total dos açúcares. Envelhece nos mesmos tanques de aço por um período variável de 8 a 

10 meses. 

DEGUSTAÇÃO 
 

• Cor: rubi brilhante 

• Nariz: frutas vermelhas compotadas, especiarias e ervas finas frescas. 

• Boca: Corpo médio, fresco, boa estrutura, frutado, muito sedoso e fácil de beber. 

 
CONSELHOS PARA SERVIR 

• Temperatura: 15°C. 
 

• Harmonização: Carnes, assados, pizzas e molhos a base de tomate.  
 

  


