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Tinto – Itália – Veneto 

Buglioni Amarone della Valpolicella Classico DOCG II Lussurioso 2017 

 
 
DADOS BÁSICOS 

• DOC: Veneto 

• Safra: 2017 

• Castas: 60% Corvina, 20% Corvinone, 10% Rondinella, 5%Oseleta 5%Croatina. 

• Tipo: Tinto 

• Teor alcóolico: 16,5% 

•  Tamanho da garrafa: 750ml 
  
VINIFICAÇÃO E AMADURECIMENTO 

• Vinificação: Esmagamento e prensagem de uvas secas desengaçadas em 

Janeiro. Fermentação a temperatura controlada de 24 ° C. Maceração do 

mosto durante 25 dias em contato com as peles, com remontagem diária. 

Fermentação malolática. 

• Maturação: O vinho estagia em barricas de carvalho e grandes barricas 

durante 30 meses. Em seguida, é deixado para amadurecer por pelo menos 

mais 12 meses na garrafa antes da venda 

 
DEGUSTAÇÃO 
 

• Cor: Vermelho profundo e intenso 

• Nariz: Intenso e elegante, frutas pacificadas, especiarias, com aromas de 
baunilha, tabaco, cacau e alcaçuz. 

• Boca: Potente, equilibrado entre álcool e acidez, muito frutado e persistente.  

 
CONSELHOS PARA SERVIR 

• Temperatura: 14° a 16 graus 
 

• Harmonização: Carnes de caça, carnes grelhadas mal passadas, queijos maduros.  
  


