
 

 

VINHO TINTO PRIMITIVO SALENTO TOTÓ

País de Origem 

Região 

Produtor 

Safra 

Castas 
 

Temp. Serviço 

Guarda 

 
Harmonização 

 
Análises 
 
Barrica 

 
  Vinificação 
 
 
    
  
Notas de Prova 
 
 
 

Itália 
 
Puglia 

Fabio Cordella 
 
2017 

Primitivo 
 
24 a 26 °C 

Em barris de metal 
 
Pratos aromatizados | Queijos temperados ....... 

........                                                                                                          
Álcool: 13,89%         
Acidez: 5,67g/l      Açúcares totais: 6.2g/l 
 
15 meses em barrica cerca de 15 a 18 meses. 

 
Vinificação tinto. Após a prensagem das uvas, o 
mosto fica em maceração com o cascas de uvas 
por 5-7 dias.  
 
Cor vermelha escura com matizes roxos e uma 
fragrância intensa de cereja e ameixa. Se deixada 
alguns minutos no copo, tende a liberar aromas 
de especiarias; ligeiramente azedo, mas ao 
mesmo tempo, tem uma boa suavidade.
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