
 

 

VINHO TINTO NERO D’AVOLA DOC 
SICILIA ROBERTO CARLOS

País de Origem 

Região 

Produtor 

Safra 

Castas 
 

Temp. Serviço 

Guarda 

 
Harmonização 

 
Análises 
 
Barrica 

 
  Vinificação 
 
 
    
  
 
 
 
Notas de Prova 
 
 
 
 
 

Itália 
 
Puglia 

Fabio Cordella 
 
2019 

Nero d’Avola 
 
17 a 18°C 

 
 
 
 

Álcool: 13,98%         
Acidez: 5,10g/l      Açúcares totais: 5.0g/l 

6 meses em barricas de carvalho francês e cerca 
de 3 meses de envelhecimento em garrafa. 
 
Uvas colhidas manualmente em pequenas caixas; 
desengaçado e esmagado, em seguida, a 
fermentação levou colocar com a pele em tanques 
de aço inoxidável com leveduras selecionadas e 
com temperatura controlada. Depois de cheio 
malolático o vinho estagiou em barricas de 
carvalho francês durante 6 meses 
 
Cor ameixa brilhante com tons de violeta. Notas de 
cereja, ameixa e frutos silvestres levam a umpalete 
fresca e viva, notas de folhas molhadas e especiarias. O 
vinho é macio, fácil de beber com muito final 
agradável. 

 

 

Cód. 11375 


