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Negroamaro Salento 
 
17º a 18Cº 

Carnes assadas | Queijos envelhecidos 
| Carnes em geral 
 
Álcool: 13,52%             
Acidez: 5,63g/l          Açúcares totais: 6,4g/l 

 
Envelhecido em Barrique por cerca de 12 
meses 

Vinificação clássica. O mosto permanece em 
maceração com as películas da uva durante 6 a 
8 dias, de forma a obter um vinho completo. 
Vinho encorpado e perfumado. A temperatura 
de fermentação é mantida entre 26 a 28°C. 
 
De coloração vermelha intenso com reflexos 
granada. Perfume de frutas vermelhas com 
toques de baunilha. 
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