Langhe Nebbiolo D.O.C. - Poderi Moretti

TIPOLOGIA: vino rosso
VARIETA: Nebbiolo

VIGNETI:Trinita, San Michele®, Gorrini e Vadonia®

VINIFICAZIONE: fermentazione tradizionale in serbatoi d’acciaio inox
con lunga macerazione di circa 15 giorni.

INVECCHIAMENTO: 12 mesi in botti grandi e fusti di rovere. 6 mesi in
serbatoi di acciaio inox a decantare.

AFFINAMENTO: 12 mesi a temperatura controllata.

Langhe Nebbiolo fine ed elegante, caratterizzato da note fruttate e

PODERI MORETTI | florali, accompagnate da sentori di spezie dolci. Vino dotato di buona
© Toiodlni el 56 : struttura e pienezza gustative.
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Annata 2012
CWSA China Wine and Spirits Awards 2014 gold medal
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Annata 2015
| Migliori Vini Italiani 2019 Luca Maroni 89 punti

Annata 2016
Falstaff Trophy Nebbiolo 2020 91 points
Vert de Vin tasting 2019 90-91 points



