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TIPOLOGIA: vino bianco dolce 

 

VARIETA': 100% Arneis. 

 

VINIFICAZIONE: fermentazione in contenitori di acciaio inox alla 

temperatura di 16° per 3 settimane. 

 

INVECCHIAMENTO: permanenza sui lieviti in contenitori di acciaio 

inox per circa 3 mesi. 

 

AFFINAMENTO: 6 mesi in bottiglia a temperatura controllata 

 

Vino bianco dolce dal  profumo delicato e floreale, ricco di sentori fruttati, 

che ricordano la mela e la pera mature. 

Aroma saporito e fresco, con un buon corpo. 

 

 

 

 


